KREETALAINEN OLIIVIKAKKU

2 munaa

1dl sokeria

1% dl oliivioljya

kahden sitruunan raastettu kuori
1dl kermaa

3dl vehnéjauhoja

3tl leivinjauhetta

Vaahdota munat ja sokeri

Lisdd joukkoon oliividljy, sitruunankuori ja kerma.

Yhdisté jauhot ja leivinjauhe ja sekoita ne taikinaan.

Leivitd oljytty siledpohjainen kakkuvuoka korppujauhoilla ja kaada taikina
vuokaan.

Paista kakkua 175 asteisessa uunissa puolisen tuntia.

Tarjoa tuoreiden hedelmien kera tomusokerilla hunnutettuna.
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